BLONDE
N, 7,5% W

FICHE TECHNIQUE

®.

BELGIAN BEER

Blonde aux reflets dorés, refermentée en bouteille. Se
caractérise par des aromes de coriandre et de réglisse.
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Compositions :

Eau : 80.652%
Malt : 13.264%
Sucre : 4.72%
Levure : 1.265%
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- 33cL-75cL-20L 3°<T°<25° Ne pas exposer au soleil Epices : 0.029% il
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L, Type : Biére belge spéciale Houblons : Hallertau (Allemand)

e Couleur : Blonde dorée Levures : Fermentation haute

Epices : Coriandre écorce d'orange et réglisse Température de service : 6-10°

Céréales : Malt d'orge
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