CHEVETOCNE

FICHE TECHNIQUE ﬁ 612% \A/f(l:-

Biere blonde - ambrée aux reflets dorés, saturée en
bouteille. Ample, longue en bouche, profonde.
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Compositions :
22 U

Eau : 81.46%

Malt : 12.69%

15 EBC Sucre : 4.43%
Levure : 1.29%

DLUO : 36 mois aprés production I—!ogblon #O. L ﬁw
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M"—'f Type : Biére belge spéciale Houblons : Allemand et Tchéque
» - T h. 4
e, Couleur : Belle couleur ambrée Levures : Fermentation haute
e e < - , , i . 2
Epices : Coriandre, écorce d'orange et réglisse Température de service : 6-10°

Céréales : Malt d'orge
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